Hotel

- | CABO DE

HORNOS

Punta Arenas

[ TEMPORADA 2026/27 ]

VIGENCIA
[ ELIGE UNA ALTERNATIVA ENTRE LAS SIGUIENTES OPCIONES MAYO 2026 — ABRIL 2027
Entrada Principal Postre
- Crema de zapalloy - Merluza austral al romesco - Creme brulee
tomates deshidratados - Garrén de cordero sobre puré rustico - Peras al vino tinto
- Empanadas de cordero )
, - Filete a lo pobre - Flan de dulce de leche
- Tartar de atun
- Choritos al vapor - Linguini y ragout de champifiones - Crumble de manzana
- Bruschetta de hummus, - Falafel y curry de vegetales y ruibarbo
palta y zapallo. - Ensalada de frutas
- Helado artesanal
Bebestible Café & Hierbas Adicionales-
- Agua mineral - Café - Aperitivo
- Bebida - Infusidn de hierbas - Copa de vino
-Jugo
¥ VALOR OPERADOR EMPRESA VALOR MENU *VALOR ADICIONALES
Por persona & USD $45 - $35.000 + IVA USD $16 - $13.000 + IVA

I IMPORTANTE Para grupos o eventos, la informacién del menu debe Con el objetivo de mantener un alto estandar de calidad

ser enviada 48 horas antes del servicio y contener: en nuestro servicio de alimentacidn, las alternativas

L, , . ., sugeridas pueden sufrir alguna modificacion de acuerdo
- La seleccion del menu puede ser una combinacién

de dos opciones, ademas de contemplar alternativas ala disponibilidad de éstas en la zona.

‘¢ Celiaco para quienes requieran dietas especiales. Anulaciones o modificaciones se podran realizar sin
) L. . . . . . . costo hasta 24 horas antes del servicio, luego de este
Vegetariano - Las restricciones alimenticias o alergias, si las hubiese. ) o
plazo se cobrard una penalizacion del 100% del valor.
Vegano

- De no contar con esta informacion en el plazo requerido,
nuestro chef definira su servicio.
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